
BBL & 
Praktijkroute BOL
Horeca-Bakkerij-Recreatie-Toerisme



BBL & 
Praktijkroute BOL 
Leren in de praktijk met je 
eigen maatwerktraject

In deze opleidingen combineer je 
leren en werken. Je doet direct 
praktijkervaring op in een gastvrije 
omgeving, terwijl je tegelijkertijd 
toewerkt naar je diploma. Deze 
route is perfect voor doeners die 
graag de handen uit de mouwen 
steken en een passie hebben voor 
gastvrijheid.

Voor wie zijn deze opleidingen 
geschikt?

- Je bent een aanpakker en leert 
graag door te doen.
- Je bent zelfstandig en proactief.
- Je bent sociaal en vindt het leuk 
om met mensen om te gaan.
- Je bent flexibel en kunt goed 
omgaan met verschillende taken.
- Je wilt graag snel aan de slag in de 
praktijk.

Voordelen van deze opleidingen:
- Direct praktijkervaring opdoen.
- Examens in het leerbedrijf.
- Op je eigen tempo een diploma 
halen.
- Op ieder moment beginnen met je
opleiding.
- Persoonlijke begeleiding van je 
coach vanuit school en je 
leermeester vanuit het bedrijf.

Het hele jaar door 
starten!

Bij deze opleidingen kun je 
op ieder moment starten.



Opleidingen

BBL-opleidingen:
Kok: Niveau 2, 3 & 4 - Horeca: Niveau 2, 3 & 4 - Bakker: Niveau 2 & 3
Recreatie: Niveau 3 & 4 

Schoolroute BOL-opleidingen: 
Kok: Niveau 2 & 3 - Horeca: Niveau 2, 3 & 4 - Bakker: Niveau 2 & 3
Recreatie: Niveau 3 & 4 - Toerisme: Niveau 3 & 4

Praktijkroute BOL-opleidingen:
Kok: Niveau 2 & 3 - Horeca: Niveau 2, 3 & 4

Neem contact met ons op! 

Horeca, kok & bakker: Rick Peeters 
rp.peeters@rocgilde.nl - 06-10857420

Recreatie & toerisme: Nadia van de Laar
n.vdlaar@rocgilde.nl - 06-82814824

Praktijkroute BOL-opleidingen

•  1 dag les op een bedrijfslocatie
•  24 uur stage in de praktijk bij een 
leerbedrijf
•  Online coachcafés
•  1 x per 3 weken gesprek in het 
leerbedrijf met de coach en de 
leermeester
•  Recht op schoolvakanties, 
ov-reisproduct en studiefinanciering
•  Vergoeding conform Horeca-CAO

Leerbedrijf in Midden-Limburg of 
Noord-Limburg

Schooldag in Roermond of Venlo

BBL-opleidingen

•  1 dag les op een bedrijfslocatie
•  Minimaal 24 uur werken in de 
praktijk bij een leerbedrijf
•  1 x per 10 weken gesprek in het 
leerbedrijf met de coach en de 
leermeester
•  Vakanties conform CAO
•  Arbeidsovereenkomst met salaris

Leerbedrijf in Nederland

Schooldag in Roermond (kok & 
horeca) of Venlo (kok, horeca, 
bakker & recreatie)




